
«Мускат позднего сбора» - сладкое белое 
вино, созданное из отборного собственного 
винограда, выращенного в уникальных 
природно-климатических условиях Южного 
берега Крыма. Выпускается с 2015 г.

Российское вино с защищенным географическим указанием 
«Крым» сладкое белое 

Место производства

Россия, 
Республика Крым

Метод первичной ферментации

холодная мацерация, брожение при низких 
температурах, остановка брожения холодом

Выдержка

без выдержки

Способ сбора 
ручной сбор урожая

Сорт

Мускат белый

Сахар

до 180 г/дм3

Крепость

10 % об.

Средний возраст лоз

20 лет

massandra.ru

Мускат позднего 
сбора



СПОСОБ ПРОИЗВОДСТВА
Виноград собирается вручную
в частично подвяленном виде 
при сахаристости в ягоде не ниже 36%.  
Брожение осуществляется при низких 
температурах, что позволяет сохранить 
яркую ароматику. Остановка брожения 
осуществляется холодом, для сохранения 
остаточной сахаристости.

ОРГАНОЛЕПТИКА
Цвет: ярко-золотистый.

Аромат: многогранный, с нотами 
персикового джема, меда и маракуйи, 
приправленными оттенками специй 
и цитронных леденцов.

Вкус: многогранный, с нотами персикового 
джема, меда и маракуйи, приправленными 
оттенками специй и цитронных леденцов.

ГАСТРОНОМИЯ
Сочетается с десертами на основе ягод 
и фруктов, например, нежными муссами 
и фруктовыми сорбетами, и может выступать 
самостоятельным десертом 
или дижестивом.

Температура подачи: 8-10°C
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